Woche 40

Montag
28. September 2026

Dienstag
29. September 2026

Mittwoch
30. September 2026

Menuplan

Donnerstag
1. Oktober 2026

Freitag
2. Oktober 2026

Stiftung Schloss Turbenthal

Samstag
3. Oktober 2026

Gehorlosendorf

Sonntag
4. Oktober 2026

Gerstensuppe - Bouillon mit Gemuseeinlage “ |rote Linsensuppe b Susskartoffelsuppe b Gemusebouillon Schwarzwurzelsuppe . Gemiisecremesuppe \L
5 mit Backerbsen
(e Menisalat Menisalat Menisalat Mendusalat Menisalat Menisalat Mendusalat
G) Rindsgulasch Schweinsschnitzel @ Penne all'arrabiata b Schweinsbraten @ Pouletgeschnetzeltes Hornli mit Gehacktem Rindssaftpatzli
E Thymiansauce Champignonrahmsauce mit Zwiebel- und Peperoni-Streifen |Dorrtomaten-Balsamico-Sauce |Bratensauce Reibkase an Krautersauce
(V)] Griessgnocchi Reis Sbrinz-Kase Bratkartoffeln Reis Apfelmus Kartoffelstock
()] Kohlrabi mit Schnittlauch Bohnengemiise Erbsen Gemise Ofengemuse
(@)
Q)
|_ Dessert
Vanille-Johannisbeeren-Quark
"es hat, solange es hat"
Gerstensuppe Bouillon mit Gemuseeinlage rote Linsensuppe Susskartoffelsuppe Gemiisebouillon Schwarzwurzelsuppe Gemiisecremesuppe
5 mit Backerbsen
cC Menusalat Menusalat Menusalat Menisalat Mendisalat Mendusalat Menisalat
o Griessgnocchi Gemiise-Spiessli Penne all'arrabiata Gemise-Kichererbsenragout Gemiserisotto Hornli mit Soja-Gehacktem Tofu-Pilzragout
E mit Tomate und Kése Champignonrahmsauce mit Zwiebel- und Peperoni-Streifen | Dérrtomaten-Balsamico-Sauce | mit gebratenen Zucchetti Reibkase an Krautersauce
L Uiberbacken Reis Sbrinz-Kase Bratkartoffeln Sbrinz Kase Apfelmus Kartoffelstock
(@)) Thymiansauce Bohnengemiise Erbsen Ofengemuse
() Kohlrabi mit Schnittlauch
Dessert
Vanille-Johannisbeeren-Quark
c Pappardelle mit Crevetten, Zitronensauce, Lauchzwiebeln, Cherrytomaten und Sbrinz Kase x 164 Schweinefleisch
c
o A vegetarisch
S
o >7=®  Fisch
; inkl. Suppe oder Meniisalat
"es hat, solange es hat" ‘K Krebs

Kurzfristige Menii-Anderungen vorbehalten



